附件1：

	品名
	规格
	预估年用量
	年预估金额（元）
	建议参考品牌
	备注

	一级白糖
	50kg/袋
	400袋
	150000
	新平南恩
	预计60袋需打成糖粉

	猪油
	45kg/桶
	380桶
	214700
	德鑫
	根据实际需求配送

	猪油
	25kg/桶
	18桶
	6300
	大朋
	

	猪油
	45kg/桶
	16桶
	9280
	荣乙
	


白糖详细参数：

1.1、经销商必须证照齐全：营业执照、食品经营许可证、生产许可证、税务登记证、组织机构代码证、健康合格证、质量检验报告、商标注册证等各类证件。

1.2、一级、中颗粒0．450-1. 25mm。

1.3、规格：50kg/袋

1.4、大约60袋白糖需打粉加工。

1.5、每批次有检验报告，质量符合国家食品安全检验标准。
2、  感官要求

2.1、晶粒均匀，粒度在下列范围内应不少于80％

2.2、晶粒或其水溶液味甜、无异味。

2.3、干燥松散、洁白、有光泽，无明显黑点。

3、  理化要求

白砂糖的各项理化指标见下表：

	项目
	指标

	
	精制
	优级
	一级
	二级

	蔗糖分，% ≥
	99.8
	99.7
	99.6
	99.5

	还原糖分，%  ≤
	0.03
	0.05
	0.10
	0.17

	电导灰分，%  ≤
	0.03
	0.05
	0.10
	1.15

	干燥失重，% ≤
	0.06
	0.06
	0.07
	0.12

	色值，IU ≤
	30
	80
	170
	260

	混浊度，度 ≤
	3
	7
	9
	11

	不溶于水杂质，mg/kg ≤
	20
	30
	50
	80


4、  卫生要求


白砂糖的各项卫生指标见下表：

	项目
	指标

	
	精制
	优级
	一级
	二级

	二氧化硫（以SO2计）,mg/kg ≤ 
	10
	20
	40
	50

	砷（以As计）mg/kg  ≤
	0.5
	0.5
	0.5
	0.5

	铅（以Pb）mg/kg  ≤
	1.0
	1.0
	1.0
	1.0

	铜（以Cu计）mg/kg  ≤
	2.0
	2.0
	2.0
	2.0

	菌落总数，个/g    ≤
	200
	350
	350
	350

	大肠菌群，个/100g ≤
	30
	30
	30
	30

	致病菌（系指肠道致病菌和致病性球菌）
	不得检出
	不得检出
	不得检出
	不得检出

	螨（在250g白砂糖中）
	不得检出
	不得检出
	不得检出
	不得检出


猪油详细参数：

经销商必须证照齐全: 营业执照、食品经营许可证、生产许可证、税务登记证、组织机构代码证、健康合格证、质量检验报告、商标注册证等各类证件。

规格：45kg/桶、25kg/桶

每批次有检验报告，质量符合国家食品安全检验标准。

1.3参考品牌：德鑫、膳之道、大鹏、荣乙等
1.5、投标单位可报多个品牌的猪油供招标单位选择。

2、感官指标

	项  目
	指  标
	等级（一级）

	性状及色泽
	在15-20℃凝固态时
	白色、有光泽、细腻、呈软膏状

	
	融化态时
	微黄色、澄清透明、不允许有沉淀物

	气味及滋味
	在15-20℃凝固态时
	具固有的香味及滋味

	
	融化态时
	


3、理化指标

	项  目
	等级（一级）

	水分，%
	≤0.20

	酸价
	≤1.0

	过氧化值，%
	≤0.10

	折光率,40℃
	1.458-1.462

	食品添加剂
	按GB2760—81的规定


4、营养成分

	项  目
	每100克（g）
	营养素参考值%

	能量
	3698千焦（kj）
	44%

	蛋白质
	0克（g）
	0%

	脂肪
	99.9克（g）
	166%

	碳水化合物
	0.1克（g）
	0%

	钠
	14毫克（mg）
	1%


